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LCM Tête Doseuse

La tête doseuse s‘utilise pour le 
moulage de tablettes de chocolat 
ou pour le dosage (grammage) 
pré-défini. Le dosage peut être 
défini de 20-600 g proportionnel 
au temps, réglable de 1-10 
secondes.

La tête doseuse s‘adapte sur 
toutes les tempéreuses et 
enrobeuses de type LCM AT + 
ATC. La boîte de commande 
électrique est démontable. Une 
tête doseuse peut ainsi être 
utilisée pour plusieurs machines 
LCM.

Deux méthodes d‘utilisation:
  soit en proportioinnel, le 
même grammage défini 
se répète en continu avec 
un temps de pause.

  soit en dosage individuel 
au moyen de la pédale.

La tête doseuse se nettoie 
facilement.

Tête doseuse

LCM 40 AT avec tête doseuse et table vibrante
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LCM Accessoires

Table à truffes avec son propre 
moteur pour la fabrication de 
pralines saupoudrées de sucre 
glace et de sucre en poudre

  Table tournante 
interchangeable Ø 88 cm

  Tamis rond Ø 36 cm

Bande grillagée pour la  
fabrication des chardons

  Longueur 50 cm

  Longueur 20 cm  
(idéale en association 
avec la table à truffes)

LCM Table à truffes

LCM Bande grillagée  
20 cm ou 50 cm
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LCM Accessoires
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20541-101 

Gezeichnet

Kontrolliert

Norm

Datum Name
29.08.2012 Steib

Status Änderungen Datum Name

LCM Schokoladenmaschinen
Markus Leute
Tel. 0751-6527905

Verwendung Allgemeintol.
DIN ISO 2768-m

Heizblech mit
Rütteltisch ZB

LCM 180 ATC  LCM 180-240 C
LCM 25 T      LCM 25 AT
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A1

Topf Mengenbegrenzung

00515b
Status Änderungen Datum Name

Gezeichnet

Kontrolliert

Norm

Datum Name
10.02.2006 Igel

Tables vibrantes

  chauffantes

  non chauffantes

Tube de coulée  
avec régulation du débit

Plaque d’égouttage  
chauffante à suspendre  
latéralement

  avec grille d’égouttage 
ou table vibrante

Système de tuyaux chauffants

Insert pour réduire le volume 
dans la cuve

Table vibrante chauffante 
LCM avec régulation de la 
température

Système 
de tuyaux 

chauffants

Plaque d’égouttage 
chauffante avec table 
vibrante

Tube de coulée LCM 
avec régulation 
mécanique du débit

Insert pour réduire le 
volume dans la cuve
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LCM Accessoires
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Papierband ZB

40050-101

Gezeichnet

Kontrolliert

Norm

Datum Name
07.03.2007 Igel

Status Änderungen Datum Name

LCM Schokoladenmaschinen
Markus Leute
Tel. 0751-6527905

Verwendung Allgemeintol.
DIN ISO 2768-m
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Unterbau m. Winkel

00020-1e

Gezeichnet

Kontrolliert

Norm

Datum Name
24.02.2006 Igel

Status Änderungen Datum Name

LCM Schokoladenmaschinen
Markus Leute
Tel. 0751-6527905

Verwendung
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Unterleggitter ZB

50131a-100

Gezeichnet

Kontrolliert

Norm

Datum Name
25.04.2007 Igel

Status Änderungen Datum Name

LCM Schokoladenmaschinen
Markus Leute
Tel. 0751-6527905

Verwendung Allgemeintol.
DIN ISO 2768-m

LCM 320 ATC

Sortie papier 
dans les longueurs: 

  1,20 m

  1,60 m

  2,00 m

Châssis en acier 
inoxydable sur roulettes

Plaque pour la décoration 
à la sortie papier

Grille spéciale 
à placer sous les gâteaux  
et les pains d’épices

Bande grillagée 
à bosses pour l’enrobage  
des pains d’épices d’Élise

Sortie papier

Châssis en acier 
inoxydable sur 
roulettes

Plaque pour la décoration

Bande grillagée 
à bosses

Grille spéciale




